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MEDIDAS & EQUIVALENCIAS

30CC=30ML=10zZ=3CL

HERRAMIENTAS DE BAR
SUGERIDAS

Coctelera: Boston Shaker o Cobbler
Cuchara de bar
Jiggerde 1y 2oz
Vaso mezclador
Machacador
Tabla para cortar
Cuchillo de chef
Colador fino

Colador de bar
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1. Pisco Sour

EL REY MODERNO DE LOS SOURS
En 1502 o’ﬁ/{/é/{'m’ e//)//'mﬁw libro de coclitails, e d///(/'}f/{((‘/ . /(jye/?(/mf/fﬁ
bartender, jgﬂ/ Thremas guien publice: 230 recelas. s recetas mimero 142
7 /453 correjponden al g)j)fmz({y %Wﬂl &/1 @(;//w respeclivamente (s
tiniecs dod sowrs del libreo ) . Con este c/afo‘/af/emm deducir que nuestre e sour

& una ac/cy)/a«/ﬂ?r del % )((/?((y/ dour, el cual, a la vey & una (((/(9/)/(«'/?0//0 el

Brandy -
@ a7 I(//}/ /¢

Jixv (fmﬂ/{hmﬂm& wn sowr con lrocild de észim)’/‘/’f(/fmj e m’tﬂﬁ/ﬂ?i).

/
Y
INGREDIENTES
90cc Pisco Transparente
30cc Jugo fresco de limdn sutil

30cc Jarabe enriquecido (2 aztcar: 1 agua)

Hielo cubo
&
Y./
PREPARACION

Agregar todos los ingredientes a una coctelera con mucho hielo,
agitar enérgicamente durante 15 segundos y servir.

®
\Y/
DECORACION

Nuestro sour es minimalista en su look, pero si utilizas algun
emulsionante puedes rociar o deja caer gotitas de angostura y otra
opcidn atractiva y muy ad hoc a las tendencias actuales es incluir
algun twist de citrico.

®
¥/

Cristaleria: Copa Flauta - Vaso Old Fashioned (Si se sirve en las rocas)
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2. Pichuncho

NUESTRO MANHATTAN CHILENO
%/a/aé}ﬂ @ﬁ/@/mﬁéﬁ /)/W/{!(e/m el mﬂ/{m&my/&n que de /%ﬁ/fﬂ al chineol,
1%
hingelo o copete. I arigen se remonta al campo chilenc, donde s
. . . . , %
dencminaba ast’ a la combinacicn de vine y qylmr{/mﬂ/e, Con f//)f/a’a del
liempo. el cocltail //()/(,m @ lod restanrantes donde se /f%/m /'eeﬂy)/c/z)ﬁmzdov 4

((71/{1/"(//@1/(7/#7’/ %{’(' 7 el vine /)o r (5%//011/// %&M valviendese ern wn il al
Yy
WMankattan.

/

Y
INGREDIENTES
60cc Pisco Envejecido
30cc Vermouth Rosso

Opcional: 4 gotas de angostura o Licor Araucano.

Hielo cubo
®
Y/

PREPARACION

Agregar todos los ingredientes a un vaso mezclador con mucho
hielo en cubos. Revolver hasta que el vaso mezclador se condense
por el frio (Aproximadamente 40 veces) y servir.

®
Y/
DECORACION

Twist con una cascara de limdén amarillo.
&
Y/

Cristaleria: Copa Cocktail - Vaso Old Fashioned (Si se sirve en las rocas)
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3. Crepusculo

DEJANDO EN MANIFIESTO LA VERZATILIDAD DEL PISCO
(é:}fﬁ /f(%/&}ﬁmzle ﬁﬂﬁ%fa{/u’@/)}fﬁ}eﬂ/ﬁ’/ﬁ 7 //f/}/@(é/ﬂ érf)m e aiic 2005 /ﬂ//«’a fracer
lucir la versatilidad de la /zuw(aye/ze/fa(q'n/n de Dieos 1%/19’0(14@/1/&}/ ponta en
m(///?%m’f(f la //f///r/(/(/ e é/i/y//'(e lentes de la cocina a la barra, lo que /w;// de ve

/74;/(1{/(/ en el wse de bolanicos g efpecics.

/
&
INGREDIENTES
60cc Pisco Transparente
30g de frutillas en rodajas
Hojas de albahaca
10cc Jugo fresco de limdn sutil
20cc Jarabe simple (1 azdcar: 1 agua)

Hielo frappé
®
%
PREPARACION

Agregamos todos los ingredientes en un vaso old fashioned y
machacamos 8 veces. Completamos con hielo frappé y revolvemos
para enfriar la mezcla y balancear el sabor.

®
\Y/
DECORACION

Media luna de limdn y ramillete de hojas de albahaca.
®
Y/

Cristaleria: Vaso Old Fashioned
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4. Pisconi

PARA LAS CARTAS DE LOS MEJORES BARES DE CHILE

Con el auge de los aperitives g s dabores amarges que invitan a beber 7
o Y c 7
comer, se vuelve lenlador ﬂea/('jm/ﬂ mﬁz/)/ae/mmj con nueslre a/(%j/i/cu/n/éa/»ﬁ/m/zia/
p
/ S ; o , L(/}}y‘/ p o
en codeles seductores come lo son lod /)’(’/f / /1(;7///(///1/0. leat nuestra tersicrn

chitena, a@yna/awa/ loda buena carta de bar chitenc.

/
b
INGREDIENTES
30cc Pisco Transparente, Guarda o Envejecido
30cc Campari
30cc Vermouth Rosso
Hielo
{%
PREPARACION

En un vaso mezclador agregar hielo suficiente para asegurarnos que
supere el nivel del liquido de los ingredientes. Agregar todos los
ingredientes; Revolver hasta que el vaso mezclador se condense

por el frio (Aproximadamente 40 veces) y servir.

®
Y./
DECORACION

Drop o gajo de naranja (Permite agregar un toque de jugo fresco
como extra).

Opcional: Sumar una ramita de romero

®
Y/
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5. Piston

AMARGO Y REFRESCANTE SENSACION CARBONICO
Este /f(%@jmﬂ/e é/(fégk nacional se /5{;0 /f//'/)/(/dW en ///z%ﬁﬂ/@' de soda de los
s cinewenta. ras /)67@{”//(/(!/)((/(6/’{'{/(6(2{ /f(f/o//ncﬁdm/érgéﬁ/m’e/fmz(q'a desde el

ano 2070 con ﬂlyﬁ de las tnicas, //(///if lonies / bebidas aé/)(&%/ ((/iﬂﬂ/(y(f.

/

&
INGREDIENTES
75cc Pisco Transparente
150cc Tdnica

Twist de limdn

Hielo
&
Y/
PREPARACION

En una copa o vaso agregar hielo en cubos que complete al 100% la
capacidad de la cristaleria. Revolver los hielos para que la copa se
condense de frio y eliminar el excedente de agua que se derrite en
el proceso. Agregar todos los ingredientes y servir.

@
Y./
DECORACION

Rodela de limdn.

Opcionales complementarios: Rodela de pepino o Ldminas de
papaya o hojitas de albahaca.

f#\
Y/

Cristaleria: Copa Burdeos - Vaso Highball
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INVESTIGACION RECETAS
Ricardo Guerrero, Director Bar Academy Chile
|G @SoSMixologia
Nadin Elias, Ter Lugar Torneo de cocteleria con Pisco 2021

|G @NahdinElias

FOTOGRAFIA

Tomas Montealegre

DISENO
Pisco Lab
|G @Pisco_Lab

Proyecte apoyado por
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